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VARIEDAD
Malbec, Merlot y Cabernet
Sauvignon

UBICACION DE LOS VINEDOS
Tunuyan, Valle de Uco
120 km de la ciudad de Mendoza

ALTURA
1000 msnm

SUELO
Franco limoso de origen
aluvional con depdsitos calcareos

COSECHA
Manual en pequeiias cajas
plasticas de 12 kg
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Sistema de doble cinta de
seleccion a banda y vibrante

VINIFICACION

Maceracion en frio con orujos
durante 2 dias, extraccion suave
de color e intensidada aromatica.
Fermentacién a 16° C con
movimiento de lias diariamente
para lograr su expresion desde el
centro de boca.

TEMPERATURA
Servir entre 8°-10° C

DIRECTOR & ENOLOGO
Marcelo Pelleriti

Escuchd la musica del vino

larcele, es el creadey de excelentes vinas que hian sidé premiades tante en
roentine cone en ﬁm
iova comienza un emprendimients propic gue 1efleja su persendalidady s
puaston pev la misicay les vinos. SolFasSol joven, fresce, simple, es el
primere de su linea vasielal
g pe2 Sugerimes beber Sol-Fa-Sol con cualguier comidiay en cualyuier ocasicn!
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